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SCHEDA TECNICA PRODOTTO 

ART.7763 | FRICO CON SALSICCIA 180g 
Revisione 02 del 11/12/2020 | Verificata ed approvata dal DIR 
 

CARATTERISTICHE TECNICHE GENERALI  

Denominazione di vendita: 
Descrizione: 
Ingredienti: 
 
 
 
 
Trattamento termico: 
Shelf-life: 
Modalità di conservazione: 

Frico di patate con salsiccia 
Miscela di formaggi cotti con patate e salsiccia saltati in padella 
Patate 54 %, formaggio (latte, sale, caglio, aroma di affumicatura. 
Conservante: lisozima proteina da uovo), salsiccia 7% (carne di suino 
nazionale, sale, pepe, spezie, aromi, destrosio. Antiossidante: acido ascorbico, 
regolatore di acidità: acetato di sodio, citrato di sodio), fibre, sale iodato.  
Senza glutine – Iscritto al Prontuario AIC 
Cottura e pastorizzazione 
6 mesi  
Da 0° a +6° 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE 

Aspetto: 
Colore: 
Odore: 
Sapore: 

tortino di formaggio con patate e salsiccia 
paglierino 
tipico del formaggio cotto 
tipico del formaggio cotto saporito 

VALORI MEDI (PER 100G DI PRODOTTO) 

Energia  kcal 207     kJ 863 

Grassi 12  g 

di cui Acidi Grassi Saturi 8,7  g 

Carboidrati 8,4  g 

di cui Zuccheri 3,3  g 

Proteine 15  g 

Sale 1,2  g 

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE 

   Aw=0,98   pH=5,2-5,7 

REQUISITI MICROBIOLOGICI 

PARAMETRI VALORI COME NORMA DI LEGGE VALORI GUIDA FREQUENZA 

CMT a 30°  < 106 ufc/g Semestrale 

Listeria m. (5UC) Assente in 25g  Semestrale 

Salmonella spp Assente in 25g  Semestrale 

Clostridi produttori di TB.  NR Semestrale 

Clostridi SR  < 102 ufc/g Semestrale 

Staf. coag +  < 102 ufc/g Semestrale 

Glutine < 20 mg/kg  Semestrale 
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CARATTERISTICHE PACKAGING 

Unità di vendita: pezzo 
Materiale confezione: vaschetta termoformata in materiale plastico per alimenti 
Peso netto: 180g 
Peso lordo confezione: 191g 

   EAN CODE: 8017499000314 

CARATTERISTICHE PALLETTIZZAZIONE 

     

Cartone da 10 pezzi 
Unità imballo: cartone 
Pezzi per unità: 10 
Dimensioni imballo: 33,5cm x 18,8cm x alt. 7,6cm 
Peso lordo imballo: 2,00kg 

Unità logistica: EPAL EUR 80X120cm 
Cartoni per strato: 14 
Strati per pallet: 12 
Colli totali: 168 (1680 confezioni) 
Peso lordo incluso pallet: 360kg 
Altezza incluso pallet: 102cm 

    

Cartone da 20 pezzi 
Unità imballo: cartone 
Pezzi per unità: 20 
Dimensioni imballo: 33,5cm x 18,8cm x alt. 14,7cm 
Peso lordo imballo: 3,95kg 

Unità logistica: EPAL EUR 80X120cm 
Cartoni per strato: 14 
Strati per pallet: 6 
Colli totali: 84 (1680 confezioni) 
Peso lordo incluso pallet: 356kg 
Altezza incluso pallet: 102cm 

  
Espositore da 20 pezzi 
Unità imballo: cartone 
Pezzi per unità: 20 
Dimensioni imballo: 33,5cm x 18,8cm x alt. 15,5cm 
Peso lordo imballo: 4,2kg 
 

Unità logistica: EPAL EUR 80X120cm 

Cartoni per strato: 14 

strati per pallet: 6 

colli totali: 84 (1680 confezioni) 

peso lordo incluso pallet: 375kg 

altezza incluso pallet: 109cm 

 
al consumatore: Prodotto disponibile tutto l’anno.  

 


